
 

 

 
 

 

SOUS CHEF 100% (W/M/I) 

 

Das Grand Resort Bad Ragaz steht für Qualität und exzellenten Service und wurde 2021 bereits 

zum 3. Mal zum Hotel des Jahres gewählt. Für das Lifestyle & Health Restaurant von Sven Wassmer 

verve by sven (1 Michelin Stern und 14 Gault Millau Punkten) suchen wir per sofort oder 

nach Vereinbarung eine/n Sous Chef 100% (w/m/i). 

 

IHRE HAUPTAUFGABEN 
• Sicherstellen einer gästeorientierten und marktgerechten Zubereitung sämtlicher Speisen 
• Entwickeln und mitgestalten der Karte und Menus 
• Unterstützung und Vertretung des Küchenchefs  
• Einführung und Weiterentwicklung von Mitarbeitenden und Lernenden 

 

IHR PROFIL 

• Abgeschlossene Ausbildung zum Koch/Köchin 
• Erfahrung in der Mitarbeiterführung und ein Teamplayer 
• Selbstständige, strukturierte und organisierte Arbeitsweise 

 

WIR BIETEN  
• Einen modernen und anspruchsvollen Arbeitsplatz in einem 5* Umfeld  
• Zeitgemässe und attraktive Anstellungsbedingungen  
• Vielfältige Weiterbildungs- und Entwicklungsmöglichkeiten 
• Günstige Mitarbeiterunterkünfte sowie Verpflegungsmöglichkeiten 

 

Fühlen Sie sich angesprochen und wünschen weitere Details zur Stelle? 

Dann steht Ihnen Christina Bertschler, HR Business Partner, für Fragen gerne zur Verfügung und 

freut sich auf Ihre vollständigen Bewerbungsunterlagen. 

 +41 (0)81 303 27 20    karrieren@resortragaz.ch    www.resortragaz-gruppe.ch 
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