
Konditor/in - Pâtissier

Du hast Freude am Kochen, bist kreativ und arbeitest gerne in einem Team. 

Wir bieten: 
• Ganzjahresstelle mit abwechslungsreichen Aufgabenbereichen
• Eintritt in ein Familienunternehmen mit langfristigen Perspektiven und Zusammenarbeit mit einem 

kompetenten und langjährigen Führungsteam 
• Eine angenehme Arbeitsatmosphäre mit diversen Weiterbildungsmöglichkeiten 
• Wertschätzung unserer Mitarbeiter ist ein fester Bestandteil unserer Unternehmensphilosophie
• Freie Kost und Logis 
• Freie Verpflegung für alle Mitarbeiter
• Benützung von Fitnessraum, Badelandschaft und Sauna kostenlos
• Wir bieten eine attraktive Entlohnung. Die genaue Lohnhöhe richtet sich nach Ihrer Tätigkeit, Qualifikation                            

und Berufserfahrung. Zudem 5 Tage Woche mit geregelten Arbeitszeiten.

Bewerbung bitte an:
Marianne Berchtold 
team@badreuthe.at
0043 (0) 5514 22 65 - 509

Bad 70, 6870 Reuthe
www.badreuthe.at
www.bregenzerwaldhotels.at

Das Gesundhotel Bad Reuthe**** mit ca. 250 Betten ist ein historisch gewachsenes Haus mit Geschichte, aber auch mit vielen neuen Einflüssen. Das fa-
miliengeführte Hotel befindet sich auf 650 Höhenmetern in ruhiger Lage und ist das Stammhotel unserer fünf Hotels die wir im Bregenzerwald führen.  Kulina-
rik und Genuss genauso Wellness und Gesundheit stehen bei uns im Vordergrund. Wir legen nicht nur Wert darauf, dass sich unsere Gäste bei uns wohlfühlen, 
sondern auch unsere Mitarbeiter. Für unser Employer Branding haben wir beim Hogast Innovatio österreichweit den 1. Platz gemacht, außerdem wurden wir 
beim Tourismusforum Vorarlberg mit einem Innovationspreis ausgezeichnet und seit vielen Jahren gehören wir zu den „ausgezeichneten Lehrbetrieben“ und 
„Beste Arbeitgeber“ im Tourismus. Unsere Führungsphilosophie: „Führen mit Seele“.

Deine Aufgaben:

• Du hast Freude am selbstständigen Arbeiten
• Du setzt unserer Qualitätsstandards in der Küche um
• Du arbeitest eng mit dem Küchenchef und Team zusammen
• Du lebst und strahlst die Philosophie des Hotels 

Dein Profil: 

• Du verfügst über ein gutes fachliches Wissen, bist kreativ und interessiert an einer neuen Herausforderung
• Du hast Freude am Umgang mit frischen Zutaten und regionalen Produkten
• Selbstständiges Arbeiten und hohes Maß an Verantwortungsbewusstsein und verlierst auch in hektischen                               

Zeiten nie den Überblick 
• Engagierte, zuverlässige und herzliche Persönlichkeit
• Gute Selbstorganisation sowie strukturierte Arbeitsweise


